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OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA  

 

Przedmiotem zamówienia jest usługa gastronomiczna podczas konferencji otwierającej 
projekt INT 149 „„Monitoring akwenów wodnych na terenie Pomorza zachodniego                   
i Meklemburgii Pomorza Przedniego” 

Termin realizacji: 27-28 października 2020 r. (z możliwością zmiany terminu na późniejszy) 

Ilość osób: - 35 osób ,  

Miejsce realizacji: siedziba Zamawiającego – Komenda Wojewódzka Policji  w Szczecinie 
przy ul. Małopolskiej 47. 

Forma usługi gastronomicznej: przygotowanie indywidualnych zestawów: serwis kawowy, 
obiadowy, i kolacyjny w odpowiednich  opakowaniach termicznych bio box   przeznaczonych 
do kontaktu z żywnością. 

Posiłki przygotowane zgodnie z obowiązującym reżimem sanitarnych w oparciu o Ustawę      
z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2019 r. poz. 
1252), 

Posiłki mają być smaczne, zdrowe, przygotowane ze świeżych produktów spożywczych, 
zgodnie z zasadami higieny i technologii produkcji, z zachowaniem wymogów sanitarno – 
higienicznych i zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia oraz o odpowiedniej wartości 
energetycznej.  

Dzień pierwszy:  

Serwis kawowy: 35 indywidualnych zestawów, zapakowanych oddzielnie (np. w torbę 

papierową), składających się z: 4 saszetek jednorazowych z kawą rozpuszczalną (każda o 

wadze min. 2 g); 4 pojemników ze śmietanką do kawy (każdy o wadze min. 10 g); 4 
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jednorazowych saszetek z herbatą (każda o wadze min. 2 g) – w tym dwie herbaty czarne i 

dwie owocowe; 6 saszetek jednorazowych z cukrem (każda o wadze min. 5 g), w tym 3 z 

cukrem białym i 3 z cukrem brązowym; 1 hermetycznie zapakowanego wafelka w 

czekoladzie (waga min. 36 g), 1 hermetycznie zapakowanego zestawu ciastek zbożowych (o 

min. wadze 50 g), 2 hermetycznie zapakowanych kanapek (bułki lub sandwiche, każda o 

wadze min 120 g) – do wyboru z szynką, serem, jajkiem, tuńczykiem oraz z warzywami 

(sałata, pomidor, ogórek). 

Serwis  obiadowy: zupa, drugie danie (ziemniaki, kotlet, surówka), sok w opakowaniu o poj. 

300 ml  

Serwis kolacyjny: 35 indywidualnych zestawów, zapakowanych oddzielnie (np. w torbę 

papierową), składających się z: 2 jednorazowych saszetek z herbatą (każda o wadze min. 2 

g) – w tym jedna herbata czarna i jedna owocowa; 4 saszetki jednorazowe z cukrem (każda 

o wadze min. 5 g), w tym 2 z cukrem białym i 2 z cukrem brązowym; 1 hermetycznie 

zapakowany wafelek w czekoladzie (waga min. 36g) , 1 hermetycznie zapakowany zestaw 

pralin rafaello (4 szt.), 2 hermetycznie zapakowanych kanapek (bułki lub sandwiche, każda o 

wadze min 120 g) – do wyboru z szynką, serem, jajkiem, tuńczykiem oraz z warzywami 

(sałata, pomidor, ogórek). 

 

Dzień drugi: 

Serwis kawowy: 35 indywidualnych zestawów, zapakowanych oddzielnie (np. w torbę 

papierową), składających się z: 4 saszetek jednorazowych z kawą rozpuszczalną (każda o 

wadze min. 2 g); 4 pojemników ze śmietanką do kawy (każdy o wadze min. 10 g); 4 

jednorazowych saszetek z herbatą (każda o wadze min. 2 g) – w tym dwie herbaty czarne i 

dwie owocowe; 6 saszetek jednorazowych z cukrem (każda o wadze min. 5 g), w tym 3 z 

cukrem białym i 3 z cukrem brązowym; 1 hermetycznie zapakowanego wafelka w 

czekoladzie (waga min. 36 g), 1 hermetycznie zapakowanego zestawu ciastek zbożowych (o 

min. wadze 50 g), 2 hermetycznie zapakowanych kanapek (bułki lub sandwiche, każda o 

wadze min 120 g) – do wyboru z szynką, serem, jajkiem, tuńczykiem oraz z warzywami 

(sałata, pomidor, ogórek). 
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Serwis  obiadowy: zupa, drugie danie (ziemniaki, kotlet, surówka), sok w opakowaniu o poj. 

300 ml  

Serwis kolacyjny: Serwis kolacyjny: 35 indywidualnych zestawów, zapakowanych oddzielnie 

(np. w torbę papierową), składających się z: 2 jednorazowych saszetek z herbatą (każda       

o wadze min. 2 g) – w tym jedna herbata czarna i jedna owocowa; 4 saszetki jednorazowe     

z cukrem (każda o wadze min. 5 g), w tym 2 z cukrem białym i 2 z cukrem brązowym;               

1 hermetycznie zapakowany wafelek w czekoladzie (waga min. 36g) , 1 hermetycznie 

zapakowany zestaw pralin rafaello (4 szt.), 2 hermetycznie zapakowanych kanapek (bułki lub 

sandwiche, każda o wadze min 120 g) – do wyboru z szynką, serem, jajkiem, tuńczykiem 

oraz z warzywami (sałata, pomidor, ogórek). 

Propozycję menu należy dołączyć do oferty. 

Wykonawca zobowiązany jest, aby osoby przygotowujące posiłki spełniały określone 
wymagania zdrowotne, posiadały odpowiednią wiedzę w zakresie przestrzegania zasad 
higieny, posiadały aktualne orzeczenie lekarskie do celów sanitarno – epidemiologicznych 
zgodnie z Ustawą z dnia 05 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakażeń  
i chorób zakaźnych  u ludzi (t.j.Dz. U. z 2019 r. poz. 1239) oraz Ustawą  z dnia 25 sierpnia 
2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t.j. Dz. U. z 2019 r. poz. 1252).  
 

Wszystkie koszty niezbędne do prawidłowej realizacji zamówienia stanowią koszty 
Wykonawcy  i zawarte będą w cenie  brutto wynikającej ze złożonej oferty.  
 


